tlsnss Rege 11, - 13, Juni 2004

Ich werde versuchen drel sehr schine und an Erlebnissen reiche Tape kurz zusgmmenzufas-
SEM.

Da jede Reise einen Anfang hat, beginne ich mit Freitag dem 11. Juni. Um 07.30 Uhr trafen
sich auf dem Carparkplatz Arch eine muntere und gut gelaunte Schar von Kiwanem und ihren
Damen. Die Begribung durch unseren Reiseleiter, Jirg Naef, Effretikon, war herzlich. Jiirg
Mael sollte sich Im Yerlauf der Reise nicht nur als ausgezeichneter Eeiseleiter, sondern auch
als Weinkenner {er ist auch Weinhiind ler) und Gourmet entpuppen. Die Fahrt fiihrie, nach
ginem Kaffee und Gipfelihalt in Basel, Kaffee und Gipfell wurden vom Geburtstagskind des
Tages, KF Kurt Tanner, spendiert, nach Ungersheim zuom Besuch des Ecomusée d'Alsace.
Aut einer Fliche von 100 Hektaren, bis 1980 befand sich hier ein stillzelegtes Kalisalz-
Bergwerk (dessen Einrichtungen in die Ausstellung einbezogen sind) und Brachland, wurden
@n thren urspriinglichen Standorten demontiene Fechwerkhauser wieder aufgebaut (in der
Schweiz haben wir ja den Balenberg). Alle Anstrengungen des "Vereins Ecomusée d' Alsace”
sind auf den Erhalt der Zeugen des Arbeits-, Sozial -und Familienlebens der Region im 19,
und 20, Jahrhundert gerichtet. Der Besuch war sehr interessant und hat sich gelohnt. Die Zeit
war wie im Fluge vergangen und die Reiseteilnehmer splirten, dass Frilhstick und Gipteli
schon einige £eit zuricklagen. Das Mittagessenim Restaurant Au Vieux Porche in Egunisheim
war ein Hinweis auf die uns noch bevorstehenden kulinarischen Genlisse. Die Fahrt auf der
Foute des Vins nach Riguewihr, tiithre durch malerische Didrfer und an nicht endend wollen-
den Weinbergen vorbel. Nach dem Berug der Limmer im Hotel La Couronne hatten die Rei-
seleilmehmerinnen und Reiseieilnehmer (bitte beachiet die korrekie Formulierung) Gelege n-
heit sich zu erholen, zu duschen und sich fiir den bevorstehenden Abend frisch zu machen.
Den Abend verbrachten wir in Beblenheim in der Auberge Le Bouc Bleu Den Daheimge-
bliebenen kann ich die Kiostlichkeiten die uns geboten wurden nur anhand der Speisekarte
schildern, die wig folgt aussah:

En apéritif: le Crémant Blanc de Norrs de Doplf "An Moule" o Riguewiar
La salade pasconne avec magre! de carard, Gésiers de canard confits ef farfine de_fore gras de ca-
reared

P Griy 2000 de B, Horcher witen ltewr g Mittelvethr

Le paleron de barul facon "pot-an-fer”, vinaigrette aux piments o Espelente




Prnor Noir "F° 2000 de J. Becker viticultenr @ Zellenberg

Lo salade de fraises, sabavon au Mare de Muscar et sorbet @ la verveine
Pinpr Griz 2000 Vendanges Tardives du Domaine Sipp Mack & Hunawihr

Zur vorgeriickten Stunde kehrlen wir nach Eiquewihr und 2w unseren Beten muriick.

A Samstag war bis 1100 Ubr Zea zor freien Verfigung angesagt. Der Bummel durch Rigquewihbr
endete fiir die unsere Damen in der FEERIE DE MOEL. Ein Geschiift in dem Weihnachisschmuck
Spielsachen usw. in Uberfille angebolen wind, Um 1100 Ulr versammele sich die Redsegruppe cum
Besuch des Wemkellers der Domaine Bauvmann. Die Fihrung war interessant und mit viel Zahlen
gespickl. Die Qualivit der Weine hiell sich, nach den nachiriglichen Ausfihrungen unseres Reiselei-
ters unsd Weinkenners in Bahmen. Da BEoger Fistaral Wein gekaufl hat, wird er ens sicherlich gel-
gentlich informieren wie der Rebensall zu Hanse geschmekl hat. Die angebolenen Hiippehen waren
aufl alle Fille got. Nach dem Mitlagessen, es war wigder sehr gut, besuchien wir die Abbave de Mur-
bach und anschlbeBend Ribauvillé , ein malerisches Dorf an der Weinstrasse. Das Nachiessen wurde mm

Restaurant Dolder in Riguwihr zelebriert, es war, ich muss mich leider wiederholen, hervormagend.

Nach einer [riihen Tagwach am Sonntag, war die Haut - Keenigsbourg unser erstes Ziel, Die im 12,
Jahrhunden von Friedrch 1. von Hohenstaufen (genannt der Eindugige) am Krewrungspunkt wichts-
ger Handelssirasse pegriindel worden war, MNachdem sie an die Habsbuger gefallen war, worde sie im
Dressigpihripen Kneg von den Schweden erobert, gepliindart und in Brand gesteckl. Dann lag sie
ber swerinhalb jahrhundene brach. 1865 wurde sie Bigentem der Stadt Séle stat, die die Ruine Kai-
ser Wilhelm I1. schenkie, der die Burg sorglilug restauneren Lief. Mil dem Friedensvertrag von Ver-
sailles wurde sie Eyrentum Frankreichs. Heote 150 sie @in viel besuchies Musewn. Wir genossen die
Awssicht und fehren dann weiler. Withrend der Fahrl saben wir hoch dber der Ebene, aul emem Fel-
sen, eine Burgruine und ein Gebédude. Die Spannung stieg als sich der Car die Strasse #u dieser Ruinge
und dem Gebiiude hinaul bewerle, Endpunkt war das Restavrant Chilleas du Haute Barr.

Das Minage ssen, wie kinnle es anders sein, gab keinen Anlass zu Klagen. Am Nechmittag stand eine
Kanalfahr avl dem alien Marne - Bhein Kanal aul dem Programm. Hishepunkt der Kanalfahot war,
auBer der schiinen Landschaft, das Befahren des Plan Incling, eine Schleuse der besomderen Art. Im
hifher gelegenen Teil des Kanals wird das Schafl in eine "Badewanne” gefahren und dann wird die
"Badewanne” mil dem Schill auf eaner schiefen Ebene rum weiter vnten liegenden Teil des Kanals
hinuntergelassen. Im Anschluss an die Kanalahrt machien wir uns auf den nach Winterthur wo wir
am Abend wohlbeha llen ankamen.

Zum Schluss noch exmge Worte cum Wetter und des Danks. Mit dem 'Wetler hatten wir Gliick, es
regpnele nur wenn wir im Car oder beim Essen saBen. Am Samsiag und Sonntag war das Wetler sogar
gul. Danken michte ich KF Walter Suter fur die [dee zur Beise sowie Jirg Nael und Marerth Dome-
di fiir die vorziigliche Oreamsation. Ein Dank gebiihn auch unseren ChaofTeoar Alben, der uns sicher
und ohne Zwischenfiille ins Elsass und ruriick gebracht hat.

Fiir die Fotos, die von KF Bruno Kig sicherich auf der Hompage publiziert werden danke ich Edath
Sulser und KF Kurl Tanner,

Wohin lihrt wohl die Nichste Reise?










Plan Incliné de Saint-Louis / Arzviller






















